
 
DESSERT MENU All Desserts are made On Premise 

 
APPLE & RASPBERRY CRUMBLE 
Oven Baked Apple & Raspberry Crumble Served Hot with Custard & 
Fresh Cream. 
 
BAILEYS Crème BRULEE  
Traditional Crème Brulee with a Hint of Irish. 
 
CHOCOLATE MOCHA TART 
Chocolate lovers don’t hold back. Chefs recipe of the finest chocolate 
& coffee combination in an encrusted case, simply dusted and 
accompanied with fresh cream drizzled with an orange & cardamom 
pod glaze. 
         
BANANA BUTTERSCOTCH CREPES 
Homemade crepe filled with fresh sliced banana & vanilla ice cream. 
Smothered in our hot butterscotch sauce. Served with a ramekin of 
fresh Cream.   
 
INDIVIDUAL MERINGUE 
Awkward shaped Pavlova shell topped with double cream and 
berries of season drizzled with passionfruit coulis. 
 
STICKY DATE PUDDING 
Traditional pudding served hot and smothered with butterscotch 
sauce. 
 
ULTIMATE CHEESECAKE SPECIALTY 
Our wait staff will inform you of our chef’s daily creation. 
 
ALL DESSERTS $10.50 
 
KING ISLAND CHEESE PLATTER 
A selection of four King Island cheeses served with quince jam, nuts, 
dried & fresh fruits & water crackers. Allows 30 grams of each 
cheese.     
 



$15.50 PER SERVE             
 

AFTER DINNER DRINKS 
 
AFFOGATO & LIQUEUR 
Short black coffee served with a martini of vanilla ice cream & a side 
shot of liqueur of your choice.         $12.50  
 
COFFEE 
FLAT WHITE, LONG BLACK, ESPRESSO,          $3.50 
CAPPUCCINO, LATTE, MACCIATO, HOT CHOCOLATE      $3.90 
AFFOGATO, BLACK VIENNA, WHITE VIENNA, MUGACINO    $4.50 
 
ICED CHOCOLATE, ICED COFFEE, MILKSHAKES  
(Chocolate, strawberry, vanilla, spearmint, banana)     $5.50 
 
TEA 
Lipton, Earl Grey, English Breakfast, Lemon, Camomile, Green, 
Peppermint.        $3.00 Cup        $4.50 Plunger 
 
LIQUEURS 
Grand Marnier, Cointreau, Dom Benedictine, Drambuie, Baileys Irish Cream, Tia 
Maria, Sambuca, Galliano, Amaretto, Frangelico, Glayva. $8 30ml Shot 
 
LIQUEUR COFFEE 
Choose a liqueur and we can make you a delicious liqueur coffee, 
topped with whipped cream.            $12.50 
 
DESSERT WINES 
GRAMPS Noble Late Harvest (375ml)         BTL  $30.00 
MILLBROOK Pedro Ximenes (500ml)        BTL  $38.00 
 
PORT 
PENFOLDS Grandfather Port   (30ml)        $11.50 
YALUMBA Galway Pipe Port (30ml)          $6.00 
BROWN BROTHERS Reserve Port  (30ml)      $7.00 
PENFOLDS Club Port  (30ml)          $4.50 
 
COURVOISIER COGNAC (60ml)          $12.50 
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